


Entradas

desayuno

Levanta muertos $120
Concentrado de mariscos picoso
acompañado de limón, cebolla y cilantro

papas fritas $120
papas comerciales fritas y acompanadas
de aderezo

platano frito $120
platano macho frito acompañado de
crema

dedos de queso $130
5 dedos de queso, guarnición de verduras
y aderezo

consomé de pescado $110
concentrado de pescado acompañado de
limón, cebolla y cilantro.

ENSALADA MIXTA
ensalada mixta servida con vinagre

$130

guacamole
mezcla de aguacate con pico de

gallo

$130

kibis
mezcla de trigo molido con pescado,

cebolla y hierba buena, frito.

$120

pescadillas
quesadillas de harina o maíz,

rellenas de pescado. 

$130

Chilaquiles $130
orden de chilaquiles verdes o rojos
acompañados de huevo o pollo

hot cakes $100
3 piezas, acompañadas de guarnición de
fruta de temporada

huevos motulenos $130
huevos fritos sobre tostadas,
acompañados de salsa de tomate y
frijol

huevos al gusto
a elegir entre huevos rancheros,

divorciados, estrellados, revueltos
y poshé 

$120

omellete
huevo en forma de tortilla con 3
ingredientes a elegir entre jamón,

queso, tocino, chorizo, chaya, tomate,
chile dulce o chile serrano.

$120

plato de fruta
fruta de la temporada

$115
$90

3 ingredientes a elegir; jamón, queso,
tocino, chorizo, chaya, tomate, chile
dulce o chile serrano

quesadillas



ceviche

pescado
grande
chico

$240
$140

camaron
grande
chico

pulpo
grande
chico

mixto
grande
chico

$270
$150

$420
$240

$440
$240

aguachile

pescado $240
aguachile de pescado acompañado
de habanero y limón

camaron $260
aguachile de camarón acompañado
de habanero y limón

pulpo $320
aguachile de pulpo acompañado de
habanero y limón

mixto $420
aguachile de pescad, camarón y
pulpo, acompañado de habanero y.
limon

pescado frito

cóctel

camaron
grande
chico

pulpo
grande
chico

mixto
grande
chico

$250
 $150

$280
$180

$300
$170

rubia
pargo
robalo
boquinete
corbina
mero

sujetos a disponibilidad

$0.42 x gramo



filete y camarón

al mango guajillo
Pulpa de mango con chile Guajillo, salteado con mantequilla y ajo

al bbq habanero
salsa bbq casera con habanero tatemado, salteado con mantequilla y ajo

al estilo cajun
Salteado en una mezcla de cajún y especias y chiles con aceite de oliva y ajo

momia
marinado, relleno con queso crema y envuelto en tocino

empanizado
a la plancha
al chipotle
Guisado con una crema de chile chipotle

a la mantequilla
Guisado con ajo y mantequilla,

al mojo de ajo
Guisado con aceite de oliva y ajo frito

al guajillo
Guisado con ajo y chile guajillo

al cilantro
Guisado con aceite de oliva, cilantro y vino

$200

$200

$200

$200

$220

$220

$200

$240

$240

$240

$240

$280

$280

$270

$280

$240

$240

$240

$240

$240

$240

Relleno con camarón y queso crema

al coco
e empanizado y espolvoreados con ralladas de coco, crema de coco

filete relleno

a la diabla
Guisado con mezcla de chiles

a la gamba
Guisado a la tempura cubierto de tocino y queso

a la crema de champinon

$220

$400

$220

$220

$220

$240

$240

$240

$240
Guisado con crema de champiñones

$240

*todos los platillos vienen acompañados de arroz y verduras al vapor.*



especialidades

brochetas mar y tierra
brochetas con pollo y camarones, marinadas con vino tinto y especias

brochetas camarón
marinados con vino blanco y especias, chile de pimiento, tomate y cebolla

fajitas de camaron
salteado de camarón, con pimientos, mantequilla y ajo

langosta al gusto
preparada al mojo de ajo, mantequilla, frita o al ajillo, con arroz y verduras al vapor 

pescado a la sayachaltún
filete marinado con recado de achiote, con cebolla, tomate y chícharo

pasta estilo sayachaltún*
espagueti con mezcla de mariscos y queso

sopa de mariscos*
concentrado de pescado, pulpo, camarón, calamar y langosta

pan de cazon
tortilla frita, con carne de casón y frijol, con salsa de tomate y aguacate

pulpo a las brasas
marinado con salsa de chile y especias, guisado a las brasas, con salsa en la casa

$300

$270

$240

$3.2
gramo

$280

$290

$290

$170

$360

$280

$280

$280

$200

$300

$280

$240

pulpo al mojo de ajo
pulpo guisado con aceite de oliva y ajo frito con arroz y verduras al vapor

pulpo al guajillo
pulpo guisado con ajo y chile Guajillo, con arroz y verduras al vapor

pulpo al chipotle
pulpo guisado con crema de chipotle, con arroz y verduras al vapor

tostadas
orden de tres tostadas, acompañadas de aderezos, tres opciones para escoger:
camarón, pulpo, mixtas

pulpo en su tinta
guisado en su tinta natural, con arroz y verduras al vapor

pulpo a la diabla
pulpo guisado, con de chiles, compañía de arroz y verduras al vapor

tacos gobernador*
tacos rellenos con camarón, pimiento, cebolla, tomate y queso



Variedades

pollo a la plancha
pollo, marinado guisado a la plancha

pollo empanizado
filete de pollo, marinado y empanizado

fajitas de pollo
carne en tiras a la parrilla con chile dulce

pasta estilo alfredo
Pasta Alfredo, con pollo o champiñones

pollo al mango guajillo
pulpa de mango con chile Guajillo, salteado con mantequilla y ajo

pollo bbq habanero
 salsa BBQ casera con habanero Tatemado, salteado con mantequilla y ajo

pollo al estilo cajun
 salteado con una mezcla de especies y chiles con aceite de oliva y ajo

$140

$140

$140

$200

$200

$200

$200

¡Pregunta por nuestro
postre del día!

99923081199992308119


